Centre Ressource d’Ecologie Pédagogique d’AQuitaine
association d'éducation populaire pour la transition écologique

COMPTE RENDU

DES ASSISES TERRITORIALES DE LUTTE
CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE A LIMOGES

Du 6 décembre 2016 a la Maison de la Région
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L'association CREPAQ a organisé en 2016, en par&ravec I'ADEME, la Région Nouvelle
Aquitaine, la DRAAF, la DREAL, le Département de Garonde et FNE, lederesAssises

Territoriales de Lutte contre le Gaspillage Alimentire en Nouvelle Aquitaine,dans le cadre
de I'élargissement dREGAL (Réseau pouEviter le GaspillageAL imentaire) a la nouvelle
région.

Afin de contribuer a cette nouvelle donne régionates assises se sont déroulées
symboliguement en trois étapes : une premiere dddaix le 14 juin (pour l'ex-région

Aquitaine), la seconde a Poitiers le 9 novembrerpkex-région Poitou-Charentes) et la
troisieme a Limoges le 6 décembre (pour I'ex-régiomousin).
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Gaspillage alimentaire




CRE

Les 17 Assises TERRITORIALES DE
LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE

AQ

Einlen ¢ PREagisieus & Saailiing

EN NOUVELLE- AQUITAIME

A LimocEs o :
LE marDI 6 DECEMBRE 2016 Nouvells - Aquitaine
09400 Accueil des participants
09430 Présentation de la journée Dorothée DESPAGMNE-GATTI, Direcerice,
CREPACH
09435 Ouverture des ossises
- Le gaspillage alimentaire: une des priorités du futur Plon Régional  Nicolas THIERRY *, Vice-Président en chorge
de Prévention et de Gestion des Decheis de lo Region MNouvelle-  del'environnement et de |o bicdiversité de lo
Aguitaine Fégion Mouvelle-Aguitaine
- Présentation des chitfres clés des dernigres études de 'ADEME sur Michéle DEBAYLE, Direcirice Régionale de
lz gaspilloge alimentaire en France I'ADEME MNouvelle-Aquitaine
- Les moyens dactions du mouverment FNE: du local au national Patrick HERVIER, Référent gospilloge alimen-
taire, France Mature Environnement
09055 Actualités régionales sur le gospillage alimentaire
- Cartographie et typologie des porteurs de projefs retenus de  Laurent JARRY, Charge de mission, ADEME
I'Appel & projet «Stop au gachiss Mouwvelle-Aguitaine
- Quelle polifique de lutte contre le gaspilloge alimentaire dans les Soraya AMMOUCHE-MILHIET, Conseillere
lycées de lo Reégion Mouvelle-Aguitaine 2 regionale deleguée ou gaspilloge alimen-
taire, Région Mouvelle-Aguitaine
- Soutien et occompagnement méthodologique & lo lutte contre le Héloise GABOREL, Chaorgée de rission
gaspillage alimentaire du mouvement FNE aux ossociofions Prévention des déchers, FNE
- Panoroma des démarches et actions réalisses en ex-Limousin Annick COMBROUZE, Chorgée de mission
olimentation, DRAAF Mouvelle-Aguitaine
- Qluels projets o venir 2 Naothalie DEREDEMPT, Chargées de rmission
partenariat, DREAL Nouvelle- Agquitaine
10140 Présentation du fonclionnement du «speed-meetings
10050 Pause
11400 Speed meeting: Rencontres interactives autour de retours d'expérience de porteurs de projets avec les porticipants
des ossises
12415 Proposifions par les participants de sujets & traiter pour les ateliers participafifs du forum ouvert de I'aprés-midi
Objectif : Faire émerger des priorités d'action, des opportunités, voire des projets de coopération entre acteurs.
13400 Buffet Zéro Gaspi
14415 Début du forum ouvert sous forme d'ateliers portficipatifs
16430 Restitution des atelisrs participatifs et conclusion de lo journée Dominique MNICOLAS, Président, CREPAG
B MaAISOM DE La REGION CEEPAQ
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1 - L'ouverture des Assises

Dorothée DESPAGNE GATTI, Directrice du CREPAQ, a&gamté les 5 temps forts de la
journée :

« L’ouverture des assises territoriales avec les
partenaires institutionnels du CREPAQ

e Les actualités régionales du gaspillage
alimentaire sur le territoire Picto-charentais

e Un speed-meeting avec six porteurs de projet
* Un buffet « Zéro-Gaspi » et bas carbone

 Un forum ouvert composé de cing ateliers
participatifs




Intervention de Nicolas THIERRY, Vice-président de la Région Nouvelle Aquitaine
en charge de I'’environnement et de la biodiversité

En I'absence de Nicolas THIERRY, excusé, Doroth&&SBAGNE GATTI s’est chargée de
prononcer son intervention.

« Mesdames, Messieurs

C’est avec un trés grand plaisir que la Région NbdexAquitaine vous accueille aujourd’hui a
Limoges dans ses magnifiques locaux de la Maisda d&gion.

En tant que vice-président en charge de I'envirorerd et de la biodiversité, je devrais étre
parmi vous mais je suis malheureusement pris pawntas obligations et je le regrettie
remercie beaucouporothée DESPAGNE-GATTI, Directrice du CREPAQ d’avbien voulu
accepter de me suppléer pour la lecture de moropriogproductif a cette journée.

Quand on parle de gaspillage alimentaire, nousnglende suite des images de nourriture jetée
a la poubelle ; cette nourriture souvent encoréagament consommable va alors devenir un
déchet qu’il va falloir collecter et traiter. Auddedes aspects éthiques et des impacts sociaux,
economiques et financiers d’un tel gaspillage guiendent déja inacceptable a nos yeux, il y a
aussi les impacts environnementaux des déchetségapar ce gaspillage.

Dans ce domaine, comme vous le savez, depui§ jankier 2016, la loi de décentralisation,
dite « Loi NOTRE », a transféré la compétence filzation des déchets aux régions.
Pour la région Nouvelle Aquitaine, cela signifieeda nouveau plan régional de prévention et
de gestion des déchets doit a lui tout seul rerepl2¢ plans préexistants, a savoir :

» 12 plans départementaux des déchets non dangereux,

» 12 plans départementaux des déchets inertes du BTP,

» 3 plans régionaux des déchets dangereux.

C’est un euphémisme de dire que cette nouvelleafigation régionale s’avere étre un défi de
taille de surcroit lorsque le délai imparti pouadprobation de ces plans a été fixé par le
législateur a février 2017. Manifestement, ce déipourra étre tenu par aucune des 13
régions. Heureusement, pour [|'élaboration de cen,pla Région bénéficie du soutien
méthodologique et financier de TADEME Nouvelle Amune et nous travaillons donc main
dans la main avec cette derniekdme Michele DEBAYLE, Directrice régionale déléguéde
'ADEME, ici présente, pourra en témoigner.

Pour le Conseil régional, jai tenu a ce que I'élaion de ce plan régional se fasse dans le
cadre d’'une large concertation et d’'une démarcheodsonstruction vraiment participative qui
associent tous les acteurs concernés et ce allédes différents territoires de notre grande
région. J'espéere que vous, qui étes nombreux ios dztte salle, vous pourrez aussi vous y
associer.

L’approbation de ce plan par le conseil régionairpait étre actée a la fin dif'demestre 2017
afin de laisser le temps nécessaire a cette caticert

Je ne doute pas qu’a lissue de cette concertalionplet prévention et le volet économie
circulaire de ce plan régional seront a la hautlas ambitions voulues par le Conseil régional
en la matiere. En effet, la transition écologigue rbtre économie doit s’appuyer sur des
principes comme les 7 piliers de I'économie ciroelaléfinies par TADEME et qui doivent
maintenant contribuer a orienter 'ensemble degigoés régionales.
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Il faut en effet absolument changer de paradignoe@unique, en passant de I'économie linéaire
a I'économie circulaire si nous voulons relever t&fis du changement climatique, de la
préservation de la biodiversité, de I'épuisemerst i@ssources non renouvelables mais aussi le
défi de la création de nombreux emplois locaux délocalisables de tous niveaux et enfin le
deéfi de la transition sociétale.

Ainsi, d'ores et déja le projet de SRDEII, le SclaéRegional de Développement Economique,
d’'Innovation et d’Internationalisation, en courgldboration sous la houlette de mon collegue
vice-président Bernard UTHURRY, intégre les 7 ppes de I'économie circulaire parmi ses

priorités.

Incontestablement, la lutte contre le gaspillagmetaire releve de la prévention des déchets et
de I'economie circulaire. Aussi, le Conseil régibmeitera a fixer des objectifs ambitieux de
réduction de ce gaspillage dans le cadre de saéenge de planification pour contribuer a
I'atteinte de I'objectif du Pacte National de Luttentre le gaspillage alimentaire de diminuer de
moitié ce gaspillage d’ici 2025.

De méme, le Conseil Régional, sous la supervisidiingulsion de ma collégue Conseillére

régionale Soraya AMMOUCHE-MILHIETS, qui interviermddans quelques instants sur ce
sujet qui lui tient particulierement a coeur, entpodrsuivre et amplifier sa politique contre le
gaspillage alimentaire et pour une alimentatioradle dans les restaurants de ses lycées.

La mise en réseau des acteurs, via le REGAL NeerAgjuitaine, réseau créé et animé par le

CREPAQ avec le soutien et I'encouragement de sgsraares institutionnels, est une démarche

extrémement pertinente et je suis certain qu'edleunme des clés de réussite opérationnelle du
Pacte National mais aussi de la loi sur le gagmllalimentaire adoptée a I'unanimité par le

Parlement en février dernier. Il apparait d'ailleyudicieux que le plan régional des déchets

puisse promouvoir et mettre en valeur cet outitddempagnement dans ses volets prévention et
économie circulaire.

Je conclurai en disant que le REGAL Nouvelle-Aduiaest défini comme une démarche de
mobilisation de l'intelligence collective de I'emable des acteurs de la chaine alimentaire. Je ne
doute pas qu’a la fin de cette journée cette igeslice collective aura encore progressée grace a
vous tous ici présents et que des projets exisfanigront se renforcer, de nouvelles idées, de
nouvelles initiatives, de nouveaux projets de coajpgn pourront naitre.

Tres bonne journée a toutes et a tous ! »

Intervention de Michéle DEBAYLE,
Directrice Régionale Déléguée de 'ADEME Nouvelle-Aquitaine

Mme DEBAYLE a souligné la clarté des propos de MemsTHIERRY, et le fait que le plan
régional de prévention et de gestion des déchétsisalocument important sur lequel il faudra
s’appuyer pour définir la future politique régiomatn matiere de prévention et gestion des
déchets en Nouvelle-Aquitaine.

Il reste encore un long chemin a parcourir aveat®ap de travail a faire en raison du passage
a la nouvelle région. D’autant plus, compte tenul’bistorique porté par les départements
jusqu’a présent sur ces sujets-la.
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Le Conseil Régional veut donner a ce plan une iatait des objectifs ambitieux au travers
duquel la lutte contre le gaspillage alimentaireadaute sa place.

Mme DEBAYLE a également mis en exergue I'importad@etualiser les commentaires sur les
chiffres de la lutte contre le gaspillage alimemrtaen faisant référence dorénavant aux deux
dernieres études de 'ADEME ; I'une portant sur 4d2ertes et gaspillages alimentaires : |'état
des lieux et leur gestion par étapes de la chaimeeataire» (mai 2016), et l'autre sur
I'« Approche du codt complet des pertes et gaspilldigeeataire en restauration collectiwe
(aolt 2016).

L’ADEME, la Région, la DREAL et la DRAAF travaillérsur ce sujet déja depuis quelques
annees, au départ sur des actions de bon sensis2efte année, avec le passage a la Nouvelle
Région, ils ont pris a bras le corps le sujet. AilBDEME a notamment trois chargés de
mission qui travaillent spécifiquement sur la Iuttatre le gaspillage alimentaire.

Le gaspillage alimentaire représente 12 milliarésichbs en France chaque année, ce qui revient
a 160 € par personne et par an pour les ménagkm Bs estimations, 7 kilos de produits
encore emballés par personne sont jetés chaque.anné

C’est une thématique qui ne touche pas seulemenbrisommateur mais un ensemble de
structures tout au long de la chaine. Il y a déertsfa faire pour limiter voir supprimer les
pertes et gaspillages de matiere a tous les échdiia chaine alimentaire que ce soit au niveau
de la production, de la transformation, de la distron ou de la consommation. Les chiffres
sont parlants, sur les 4 maillons, on estime a 82%ertes et gaspillages alimentaires pour les
producteurs, 21% pour les transformateurs, 14% plaurdistribution, 33% pour la
consommation. Ainsi, chacun doit participer et pola lutte contre le gaspillage alimentaire car
il s’agit de matiére et d’argent — deux sujets intgnats pour chaque acteur a chaque niveau.

Le partenariat avec la région porte sur tous lesauix mais beaucoup de choses sont mises en
place dans le cadre de la restauration collectiveqoe les anciennes régions ont été actives sur
le patrimoine éducatif des lycées et de nombrecens sont en cours. Il reste évidemment des
choses a faire et cela va étre un des points diagtiioritaires en 2017. D’autres chiffres sont a
mentionner comme celui du nombre de repas sersilesujours dans les lycées a I'échelle de la
Nouvelle-Aquitaine.




D’énormes économies pourraient étre réaliséesteantucontre le gaspillage alimentaire. Ainsi,

selon les études réalisées, sur des moyennedigtetsset sur un repas codtant 4,50 €, il y a
presque 1 € de gaspillage alimentaire — chiffral daut ramener aux centaines de milliers de
repas servis quotidiennement dans les établisseraeolaires.

Notant le nombre important de participants a cessas, Mme DEBAYLE constate que le
gaspillage alimentaire est un sujet qui préocceparistitutions et les associations et qu’il y a la
un bon terreau pour travailler ensemble sur cet swggamment au niveau de la Nouvelle-
Aquitaine.

Intervention de Patrick HERVIER,
Référent gaspillage alimentaire, France Nature Environnement

France Nature Environnement (FNE) est la
fédération francaise des associations de protection
de la nature et de I'environnement. Elle fédére
environ 3500 associations qui sont organisées a
toutes les échelles de territoire.

Cela donne donc une capacité d’intervention en lien
avec les différents acteurs et la population
remarquable.

S’intéresser au gaspillage alimentaire allait dé¢ so

parce que c’est la prise en compte de la préservati

des ressources, la limitation de la production de
déchets, c’est également limiter la consommation
d’espace, d’énergie, d’intrants...

FNE est intervenu sur la thématique du gaspillage
alimentaire depuis une dizaine dannées et la
préoccupation majeure était I'inscription de cette
problématique a 'agenda des politiques publiques.

Les interventions de FNE se sont faites dans ceadwnautour de quatre axes.

« Médiatiser le sujet: il faut parler du gaspillage alimentaire, et aetous les étages et
dans différentes instances. Mobiliser la sociétédlesi les fédérations, les partenaires
avec lesquels des accords de coopération techngprésconclus (fédération, société
civile, partenaires...)

» Agir aupres des autorités,des partenaires traditionnels comme I'ADEME, les/Ees
ministériels et les parlementaires pour que la lgrobtique du gaspillage alimentaire
Soit prise en compte

» Acquérir des compétences et les essaimer travers les réseaux et les différents

partenaires, Pour cela, FNE noue des partenariaesc des autres acteurs
(agroalimentaire, distribution, production...).
8,,,}
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Pour pouvoir parler d'un sujet, il faut connaites lautres domaines d’activités. C’est ce
qui a été fait, ce qui est fait et ce que FNE espgursuivre avec d’autres acteurs
economiques

5°M® axe non mis en ceuvre dans le cadre du gaspillageraaireest le fait d’ester en
justice. FNE espere qu’il n'y aura pas a le faire mais tc'ese arme associative
utilisable.

Avec le Pacte de lutte contre le gaspillage alimieat dont est signataire FNE, ils ont apprécié
que le sujet soit pris en compte au niveau natjogtabont maintenant attentifs a sa mise en
ceuvre. Patrick HERVIER a souhaité relever des podtiattention qui pourraient étre des
balises pour leurs travaux :

 Prise en compte de la hiérarchie(évitement, don alimentaire aux personnes,
détournement vers l'alimentation animale, valor@abrganique avec la méthanisation
notamment et élimination)

* La part de I'évitement doit apparaitre dans chaque secteur d’activite.

Patrick HERVIER souligne la pertinence de I'étude IRDEME démontrant qu’au niveau
national, dans un travail fait avec la grande itigtron, avant le don alimentaire, toute une part
de I'activité qui peut conduire & éviter 20% dupbage alimentaire, en modifiant simplement
les pratiques.

Ce sont des initiatives qui font appel a la respbilité des personnes dans un magasin. Il s’agit
par exemple du metteur en rayon lorsqu’il apprevise son rayon avec attention, ou qu’il suit
les DLC et DDM avec attention ou encore au momearit enleve les produits du rayonnage.

Cela peut aussi concerner le consommateur qui gatee a palper les produits. Il y a une
coresponsabilité au niveau de I'évitement qui ediustrer. Dans ses travaux et dialogues que
FNE a avec d’autres acteurs de la chaine alimentaimotion des indicateurs est importante. Il
doit y avoir des activités de sensibilisation etdilication

Patrick. HERVIER a insisté sur I'importance de nmresues retours en termes de résultats. En
effet, il faut pouvoir mesurer les résultats dedliéation au mieux manger en restauration
collective par exemple. Il s’agit de faire des @p@ns témoins et calculer I'évitement en termes
de gaspillage apres les opérations effectuées.

Rappel de la responsabilité partagée de tous lestaars : avec le Pacte et les études ADEME,
nous avons une plus grande visibilité sur les dhfites responsabilités et la part de gaspillage
alimentaire pour la consommation est d’environ 306ént 15% a domicile et 15% en
restauration collective. Il y a également 30 % a@espjlage alimentaire au niveau de la
production. Il faut donc se poser collectivememjui@stion, de savoir comment éviter une partie
des pertes et gaspillages au niveau de la productio

Patrick. HERVIER évoque le glanage en grande aeltulans des vergers industriels, de
particuliers et en ville. 1l insiste sur le fait’'aptervenir en terme de glanage c’est limiter une
part du gaspillage alimentaire mais surtout engagerdialogue avec les producteurs pour
comprendre les causes de ce gaspillage. En efferatsons ne sont sans doute pas propres a un
secteur d’activité.




La responsabilité en grande distribution est pagagntre celle-ci et le consommateur, celui de
la production entre celle-ci, I'agroalimentaire grande distribution. Ainsi, il est nécessaire
d’amener un débat pour que les regles du jeu énblrdre ces acteurs.

Les prochains défis a relever sont de deux ordd&sbord, il faut relier la problématique du
gaspillage alimentaire aux autres problématiquesmmment au mieux manger (probleme
nutritionnel, de sécurité alimentaire...), il fautgeser des questions sur le modele alimentaire.
FNE trouve intéressant que les DRAAF aient mis emspective et en débat des projets
alimentaires territoriaux, qui sont une invitatide I'ensemble des acteurs d'un bassin de
consommation a aller vers des producteurs et wamsteurs de proximité, avec une dimension
intéressante de relocalisation de I'alimentation.

Cela permet de retisser des liens grace aux arcoiirts qui doivent étre privilégiés au vu de
leurs nombreux avantages, notamment d’un poinéeewnvironnemental. L'autre défi a relever
dont FNE a pris la responsabilité dans le cadréacte est celui de I'animation d’'un axe de
réflexion sur la sensibilisation, I'éducation efdamation. Les travaux de cette journée d’assises
territoriales pourraient contribuer a alimenteteeéflexion.

II'y a sans doute un enjeu a transmettre des stamér (cuisiner, conserver, jardiner, étre
autonome vis-a-vis de son alimentation, achetansformer...), repérer les bonnes pratiques et
les diffuser. Sur le deuxieme volet qui est cekiiaformation en restauration collective, le role
du cuisinier et des personnels qui servent lessresa essentiel dans I'accompagnement du
travail qui a été fait. Ces trucs et astuces, conenfiait de faire gouter les aliments avant de les
servir la semaine suivante, doivent étre repérés.

Les Régions qui ont, au-dela de la compétenceetié@théconomie circulaire, la compétence
formation, pourraient trouver un intérét a relegela dans les dispositifs de formation, que ce
soit pour les cuisiniers de la restauration colMectles metteurs en rayons et ceux qui les
désapprovisionnent et transmettent les invendua Bahque alimentaire. Ce sont tous ces
savoirs faires qui vont éviter le gaspillage.

Au niveau national, FNE espeére que le Pacte vaqipsge saisir de leurs projets et réflexions,
les développer et les essaimer partout en France.




2 — Les actualités régionales sur le gaspillage alentaire

Intervention de Laurent JARRY,
Chargé de mission ADEME Nouvelle Aquitaine, site de Limoges

Laurent JARRY a commencé par rappeler que les druegaspillage alimentaire s’expriment
en millions de tonnes et en milliards d’euros dspglge au niveau national. Ce sont des
chiffres trés importants également en termes d'oh@D2 sur les émissions nettes. On utilise
souvent la regle des 1/3 : 1/3 de pertes et gagp#l au niveau de la production, 1/3 de pertes et
gaspillages au niveau de la consommation, 1/3 deegeet gaspillages au niveau des
intermédiaires comme la distribution et la transfation. Il faut également rappeler qu’il ne
faut pas stigmatiser telle ou telle cible mais ghacun a des responsabilités concernant le
gaspillage, et ce, a tous les niveaux. C’est wratraommun qui doit étre fait.

M. JARRY a ensuite tenu a préciser que plusieuesuag de la chaine alimentaire se situent sur
I'aspect consommation. Ainsi, les ménages représenin gisement relativement diffus et sont

difficiles a capter. Leur sensibilisation sur lespidlage passe par un gros effort de

communication. Ensuite, on trouve la restauratiolfective qui est un peu plus facile a capter.

Enfin, la distribution qui est tres souvent stigiset car facilement identifiable en tant que

source de gaspillage. Pour exemple, on trouve auteuLimoges une quinzaine de grandes
surfaces. Ce sont des cibles ou les économies peétre tres rapides. Elles sont aujourd’hui

privilégiées mais sur la transformation toutesihelistries agro-alimentaires ont un gros travalil

a faire qui n’a pas encore suffisamment été ébauché

En 2016, I'appel a projet « Stop au gachis ! »é&la@nce, dans la continuité de tous les appels a
projet qui ont été lancés autour de la charte gagpillage Limousin et avec les partenaires que
sont la Région Nouvelle-Aquitaine, la DREAL et leinmmtere de [lagriculture et de
I'alimentation.

Vingt-huit dossiers ont été déposés en 2016 ehdix-ont été retenus. Le secteur associatif est
déja tres investi sur cette thématique, les entepet les collectivités un peu moins.
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En Limousin, les collectivités ne sont pas forcémmambreuses mais elles ont un impact assez
fort notamment celles exercant la compétence déchetont investi depuis déja pas mal
d’année le sujet du gaspillage alimentaire.

En termes de typologie de projets, encore beautoument autour de I'animation et de la
sensibilisation. Par exemple, cette année a éshuefInstitut Régional d’Education et de
Promotion a la Santé (IREPS). En 2015, en Coriézent développé des ateliers complets de
sensibilisation, de formation au niveau des cugsieed’actions concrétes a mettre en ceuvre
dans les écoles. C'est ce quon appelle de la mdbon-action », I'intérét étant que cet
organisme va dans le cadre de I'appel a projdiysif ces bonnes pratiqgues dans quelques-unes
des structures départementales de la Nouvelle-Aigeit notamment dans les Deux-Sévres et en
Gironde.

D’autres types de projets, moins nombreux, concerrtkes investissements. lls tournent
essentiellement autour des conserveries, fixes @hiles. C’est un sujet d’actualité, mais pour
lequel on dispose d'assez peu d’éléments notamowmrternant le modeéele économique. En
Limousin, c’est la Banque alimentaire 87 qui aréténue. En effet, elle dispose d’un outil pour
travailler : le CIBIAL (Centre d’Innovation pour deBiotechnologies et les Industries Agro-
alimentaires en Limousin) qui se trouve au niveaulytée agricole des Vaseix. L'outil est

connu mais les moyens de pérenniser la transfasmatint moins maitrisés. Les subventions
permettent de commencer mais ne suffisent pas ariséc le modele de transformation.

L’ADEME Nouvelle-Aquitaine va donc les soutenir pdes aider a travailler sur le modéle
eéconomique et la communication qu’il y a a mettre gace autour d'un tel projet de

transformation des dons alimentaires.

Il y a deux autres initiatives & mettre en lumieng,dela de toutes les collectivités & compétence
déchet qui font beaucoup en Limousin. Tout d’abt@doutien de la région dans le cadre de la
mise en ceuvre de la lutte contre le gaspillage esltaire dans ses lycées, avec des
investissements sur la réorganisation des cantMe$lERVIER I'a évoqué précédemment, la
facon de proposer les aliments est extrémementriane, avec mise en place des Salad’bars et
l'installation de tables de tris, par exemple. Eigsue soutien du Conseil départemental de la
Corréze sur la mise en place d’'une démarche asséaie mais plus axée sur I'animation et la
sensibilisation dans les 22 colleges de la Corrdzec des pesées en amont et en aval afin de
bien mesurer ce qui se passe apres les différaotiens de sensibilisation et de formation.

Aujourd’hui I'accent est mis sur des opérationg@pps de I'état de la consommation, qu’elles
soient au niveau de la communication auprés desagesnmais aussi au niveau de la
restauration collective, c’est un secteur assezamiyjgque. Dans le secteur de la grande
distribution des opérations commencent a étre ngenég évolutions législatives ayant aidées.
L’étude de I'ADEME qui vient de sortir est tres énessante. Elle permet de montrer
concrétement ce qui peut se passer au niveau geae distribution et du don alimentaire,
c’est la ou I'on va retrouver les conserveries moteent.

Deux secteurs sont en manque d’opérations : ce donie part, les industries agro-alimentaires
pourtant indentifiables assez facilement pour les pmportantes, un peu moins pour la petite
production locale.

Dans un cadre national le DRAAF et TADEME ont léngn nouvel appel a projets qui s’est
cloturé au 30 novembre, dont I'un des points d'ackte important concerne les projets
alimentaires territoriaux, qui visent & mettre elation tous les acteurs sur un territoire plut d
proximité. Les résultats de cet appel a projetsragarésentés en déebut d’année 2017.
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Intervention d’Annick CAMBROUZE,
Chargée de mission DRAAF Nouvelle-Aquitaine, sitealLimoges

Mme CAMBROUZE dresse un panorama des démarchestiehs réalisées en ex-Limousin.
La notion a commencé a étre évoquée au Ministerkageculture en 2014. Cette notion est
apparue dans la Loi d'Avenir pour I'agriculturalithentation et la forét, mais aussi au niveau du
programme de l'alimentation PNA qui comporte quatxes prioritaires dont un, le troisieme,
qui concernant la lutte contre le gaspillage alitaee.

Cette lutte contre le gaspillage alimentaire edtesnavec les autres axes

* lajustice sociale,

* le don alimentaire,

e [|'éducation alimentaire, puisque la lutte contre daspillage alimentaire passe
évidemment par I'’éducation, en particulier des g=n

» lancrage territorial.

Lorsque la DRAAF a commencé a travailler sur ctdt@amatique en 2014, elle a vite compris
que de nombreux acteurs au niveau du territoireousin devaient étre impliqués si elle voulait
obtenir des résultats : services de I'état, calléés territoriales, associations, structures en
charge de prévention des déchets, 'ADEME, profes®ls de I'alimentaire, filieres agricoles

agroalimentaire, distribution, restauration colketet commerciale.

La DRAAF s’est tout de suite fixée comme objectd thire en sorte que tous ces acteurs
puissent se rencontrer et travailler ensemble. Aitam le préfet de I'ex Limousin a proposé
gu’'une charte, adaptée a ce territoire, soit pré@asla signature de tous ces acteurs. Il existe
déja un pacte national mais malgré son importathe® acteurs signataires du pacte n’étaient pas
représentés en Limousin, quand d'autres n’apparamas dans la signature de ce pacte.

L’objectif était donc de consacrer I'engagementy@h des signataires, donner une cohérence
territoriale, fédérer et mettre en valeurs les iplds$ initiatives et favoriser I'implication de
nouveaux acteurs. Cette charte a été signée lecfgbre 2014 par une quarantaine de
partenaires dont certains étaient présents locesl@ssises.
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Les engagements de ces signataires pouvaientiémeits mais portaient sur trois axes forts :

» L’information du grand public, I'éducation des jasret la formation des professionnels,
e La promotion du don alimentaire pour les assoaiaticaritatives,
* Laréduction des déchets.

La DRAAF, comme les autres services de I'état,tseggjagée dans cette charte. Elle avait
comme engagement de susciter et accompagner fesspegemplaires par le biais des appels a
projets, les subventions, et de mettre a dispostt®ces acteurs des outils.

L’accent sera donc mis avant tout sur les deux mnpoints. Les initiatives et les acteurs
seront classés par public cible. Les initiativesspntées seront soit des initiatives financées, soi
des initiatives portées par des acteurs engagéslaaharte. D’autres seront présentés plus tard
dans la journée.

Initiatives ayant pour cibles les jeunes :

» « Gaspi-circus » est porté par le centre de ressales accueils de loisir 87 qui aborde
la lutte contre le gaspillage alimentaire a traversirque notamment,

» Actions subventionnées par la DRAAF, portées paoleseil régional, en direction des
lycées,

* Actions portées par le SYDED 87, Evolis 23, le CR& en direction des jeunes.

» Accompagnement d’'une action portée par le Consglhdementale de la Corréze au
niveau des colleges et qui sera généralise,

« L'IREPS,

* Le CROUS a mené également des actions aupresutbands, ...

Initiatives ayant pour cible les populations déféseées :

« Transformation de denrées en excés non distribud@Banque Alimentaire en soupes,
compotes, confitures, plats cuisinés ayant une ObMdue, avec des éleves, stagiaires,
bénévoles, chdmeurs dans un laboratoire du Lycée&oss des Vaseix. Action
également financée par 'ADEME,

* Accompagnement d’associations caritatives pour r@aton d’ateliers cuisine qui
constituent un bon moyen d’informer les bénéfiegisur la thématique de la lutte contre
le gaspillage alimentaire. Accompagnements réalEsdes associations comme la
banque alimentaire ou le secours populaire frangais aussi par le biais d’épiceries
sociales et solidaires, des CCAS...

* Action portée au niveau du territoire depuis pluseannées avec plus ou moins de
sucees en fonction de la production de pomme. Getien qui permet de mettre en
contact des pomiculteurs qui souhaitent donnerierdé récolte les pommes a des
associations caritatives. COOP de France est uternaare important car il permet
d’identifier les pomiculteurs qui acceptent de damtles pommes en fin de récolte.

Initiatives ayant pour cible les professionnels :

e Actions en direction de la restauration collectiee des personnels. Beaucoup de
formations portées par le centre national de latfon publique territoriale, portent sur
la lutte contre le gaspillage alimentaire.

 LIREPS.




L’'UMIH, I'Union des Métiers des Industries et déibtellerie qui a mené des actions
d’'information aupres de ses ressortissants ensdiffuun guide sur la lutte contre le
gaspillage alimentaire.

L’ALIA, I'Association Limousine des Industries Agralimentaires qui a lancé une étude
auprés des industries agro-alimentaires pour wetles actions pouvaient étre menées
pour lutter contre le gaspillage alimentaire dagsiadustries.

La chambre régionale des métiers de [lartisanatgaleénent réalisé un travail
d’'information de ses ressortissants, et les accgnmgrd pour faire des bilans au niveau
des artisans (des bouchers, charcutiers, traiteurs...

Actions dans les hypermarchés qui travaillent eargroduits a dates courtes, proposent
des colis et qui ont aussi signé des conventioas kg associations caritatives.

Initiatives ayant pour cible le grand public :

Les associations de consommateurs ont un réle & ijoportant. Elles menent des
actions aussi bien d’information, d’animation, folets expositions...

Pain péle emploi 87, association financée par I&ABR depuis 2-3 ans, qui se donne
comme objectifs de récupérer du pain auprés dexiasens caritatives, des magasins,
des hypermarchés, de la restauration collective @i le déshydrater, trancher selon
l'usage et va étre ensuite revendu a des élevewwid) a des pisciculteurs, a des
pécheurs... lls ont réussi par cette activité a cukechantier d’'insertion qui compte

actuellement sept salariés.

Les EHPAD (Etablissement d’Hébergement pour lesdreres Agées Dépendantes),
signataires de la charte comme Couzeix Feyti&alais sur Vienne Panazol.

Des actions ont été mises en place dans ces éwhksits au niveau de la production
(grammages)...

Des outils sont disponibles sur Internet .

Un outil de cartographie permet aux donateurs des ddimentaires d’identifier les
associations caritatives qui ont souhaité y figureec des caractéristiques comme les
possibilités de stockage, de transport, les jourslies peuvent étre contactées...

Le dernier document mis a disposition sur le sitentnistéere de I'agriculture est un
modéle de convention entre distributeur et assoaat’aide alimentaires.

Pour conclure, cette présentation montre que sxrtérritoire Limousin il y avait déja une
bonne dynamique engagée, ainsi que des partetrégisedivers investis dans cette thématique.




Intervention d’Héloise GABOREL,
Chargée de mission France Nature Environnement

Héloise GABOREL dresse un panorama des actiongesesur le gaspillage alimentaire par
les associations France Nature Environnement stariain, et expligue comment collabore la
fédération national avec les différentes associatél'échelle des territoires.

Présentation du panorama des différentes typolagissctions menees par les associations :

* Les actions de sensibilisationgui visent a interpeller et mettre en lumiéredageux et
les impacts du gaspillage alimentaire. Exemplenilse en place du Gachimetre (de pain
mais pourrait étre utilisé pour d’autres alimenfgrmet d’avoir un impact visuel du
gaspillage alimentaire. On trouve également les®soupe, la déambulation théatrale
en magasin, les cafés débats ou les parcoursledidation.

« La création d'outils pédagogiques France Nature Environnement crée un certain
nombre de supports pratiques et pédagogiques msss las associations a I'échelle des
départements comme FNE Midi-Pyrénées, déclinent algds sur leurs territoires
comme des expositions, des infographies, des gasxmallettes pédagogiques...

» Les ateliers d’échanges et apprentissage de savéaire. L'idée étant de transmettre
des savoirs faire concrets, pratiques, et ne palersent étre dans une sensibilisation-
interpellation. Ce sont notamment les ateliers ulsime ou par exemple, on apprend: a
cuisiner un repas avec des fonds de frigo, a é#sedates de consommation (DLC et
DDM), ou encore a fabriquer des conserves.

* Aide a l'appropriation des bonnes pratiquesaussi bien sur le plan individuel que
professionnel avec des opérations témoins. Cesiti@es témoins ont été déclinées dans
différents secteurs : dans les ménages pour laooanation au foyer mais aussi dans la
distribution pour l'industrie agro-alimentaire, pda production, la restauration. L’idée
étant de partir d’'un diagnostic bien précis pounpeendre ce qui fonctionne et ce qui
fonctionne moins, et d'identifier les marges de oaawre pour ensuite établir un plan
d’actions et un suivi afin de réajuster les actisinsécessaire.
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On retrouve notamment tout ce qui est : accompagnem'établissements scolaires
mais aussi d’'autres acteurs, formation a destinatio grand public, des institutionnels,
des professionnels

« Développement de dynamiques territoriales multi-aaurs: les REGAL.

Les deux premiers REGAL a avoir vu le jour ont ptétés par des associations du
réseau FNE, le CREPAQ et le CREPAN. Ceci dans ¢gqlee de mettre en lien
différents acteurs de la chaine alimentaire mameégent des institutionnels et des
citoyens pour faire émerger des réflexions suragpdlage alimentaire, répondre a des
problématiques communes, et faire émerger desi@mutoncretes, des projets. On
retrouve également d’autres formes de réseauxexample dans I'Aine, I'association
"Vie paysage" porte un réseau de glanage local.

e Contribution, élaboration, mise en ceuvre et suivi @ tout ce qui est politique
territoriale anti-gaspi, et ce de facon tres locale, comme avec les progesmocaux
de prévention des déchets ménagers et assimiPI(lRDMA) ou les territoires « zéro
déchet zéro gaspillage ». Mais plus largement aassi les outils de planification qui
deviennent régionaux sur la prévention des déctRPGD).

* Enfin, beaucoup de dispositifs qui sont lies a l'ahentation, aux politiques
agricoles..

Aujourd’hui, une soixantaine d’'associations sontbiti@ées autour de la thématique du
gaspillage alimentaire. Au regard des 3500 assonmidu mouvement, cela peut paraitre peu
mais aux vues des nombreuses thématiques qui rsatées au sein du réseau France Nature
Environnement, le gaspillage alimentaire est un@mgtique bien représentée. Les actions
peuvent prendre des formes multiples et sont camgadaires. Complémentarité que l'on peut
également retrouver entre I'’échelle nationale £€helles plus locales.

Sur le territoire ex-Limousin en particulier, deassociations sont investies sur la thématique du
gaspillage alimentaire:

* La Fédération Régionale Limousin Nature Environnemat, qui est sur des modules
de formation et des animations sur le gaspillageeataire, avec aussi une approche
alimentation durable plus globale.

» Et Corréze Environnement qui s’'investit sur la thématique du gaspillagenahtaire a
travers différentes actions, aussi bien des priopstdébats que des expositions, des
animations, des stands sur les marchés ou I'acagmepaent d’établissements scolaires.

Pour finir, les différentes formes d’accompagnenmysibles de la Fédération Nationale pour
les associations du mouvement sur la thématiqugadpillage alimentaire sont :

» L’échange d'informations et de bonnes pratiques Pour cela, sont organisés des
ateliers physiques ou téléphoniques pour échangenr les actualités nationales,
territoriales ou faire des focus sur des sujetsifipaes. Une liste de diffusion permet de
garder un contact constant.

» L’accompagnement et la mobilisation sur des événemts cléscomme la journée
nationale de lutte contre le gaspillage alimentaivel16 Octobre, différents festivals
alimentaires ou encore la semaine européenneréduation des déchets durant laquelle
plus de 100 actions sont menées par les assodati@myue année.
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» Le soutien technique dans la mise en place de prtgequi peut étre du conseil ou des
rencontres.

» La collaboration sur des projets en déléguant une partie de la mise en ceuvre de
I'organisation d’événement pour avoir un encrages pérritorial.

Interventions de Béatrice BRAC et Nathalie DEREDEMPT,
Chargées de mission DREAL Nouvelle-Aquitaine, site de Limoges

Présentation d’'un Kit pédagogique pour lutter contie le gaspillage alimentaire, par Mme
BRAC.

Ce kit a été élaboré et congu par une stagiaireyggée Raymond Lewis, dans le cadre d’'un
groupe de travail mené en 2014 par la DREAL enepariat avec la DRAAF, 'ADEME, le
CRDP maintenant le réseau CANOPE, I'éducation nat® et les associations d’éducation a
I'environnement. C’est I'engagement d’une réflexisur I'alimentation avec pour souhait de
créer un outil efficace, ludique, pédagogique plutter contre le gaspillage alimentaire. Il
s’agissait de viser un public de collégiens avexrdessages forts sur le comportement d’achat,
la consommation, les déchets, I'aide alimentaire...

Cet outil a bénéficié d'un cofinancement DREAL é&2MAF.

L’objectif du kit est de sensibiliser les convivesie se soient les éléves, I'équipe éducative, les
personnels administratifs ou d’entretien, mais égaint 'équipe de cuisine sur I'impact du
gaspillage alimentaire.

Ce kit est composeé :
« Draffiches d’'un format 84x204, sur I'impact du gdsge alimentaire.

* Deux affiches sur baches avec « Définis ton appétt «Le mode d’emplois ».
Obijectifs : sensibiliser les convives et I'équipe clisine mais également susciter et
favoriser les échanges entre les convives et lsopeel de cuisine, impliquer les
personnels de cuisine dans la démarche.
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e Une fresque pour sensibiliser et interpeller surckaine alimentaire, du jardin a
I'assiette.

» Des dépliants, qui sont également un moyen de teudeis échanges. « Définis ton
appétit », « Peut-on avoir une assiette bien resrgali moins remplie ?», « Peut-on avoir
un peu de sauce ou beaucoup de sauce ?»...

» Des tabliers « Si tu en veux moins, dit-le » quntsa destination des personnels de
service au self afin de susciter les échanges E®m@nvives et I'équipe de cuisine.

Ce kit est disponible auprés de la DREAL (3 quittésponibles, a réserver sur le site de la
DREAL Nouvelle-Aquitaine).

Mme DEREDEMPT présente les projets en cours au nia du territoire.

Le gaspillage alimentaire rentre dans une démashtlseglobale que I'on appelle la gouvernance
alimentaire. Deux approches sont possibles: uneoape via le ministere de I'agriculture avec

les PAT (projets alimentaires territorialisés) eéwapproche via le ministére de I'environnement
avec le terme de SAT (systéme alimentaire terélisg).

Il'y a deux groupes de travail nationaux qui oBtréts en place pour les PAT et les SAT.

En région également, des choses se sont réalBaegxemple en ex-Aquitaine il y a eu une
coopération entre la DREAL, la DRAAF, 'ARS, le mil régional, 'agglomération bordelaise
et le Département de la Gironde, qui se sont erspida thématique et se sont mobilisés. Ceci
a fait émerger trois territoires: le Pays Basqed3érgeracois et I'agglomération bordelaise. Ces
territoires se sont engagés dans une démarche Wergance alimentaire et sont déja bien
avances sur le sujet.

En paralléle, dans les autres ex-régions, des sloydeaussi été réalisées.
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Avec I'apparition de la Nouvelle-Aquitaine, il aééhécessaire de faire un état des lieux afin de
savoir ou en étaient tous ces projets ou initigtide gouvernance alimentaire. Sur ce nouveau
territoire, bon nombre de projets ont émergé. Maast également ressorti de cet état des lieux,
un besoin de communication entre ces territoires.efet, chacun part sur un projet sans
forcément avoir de retour des autres, or 'échatigepériences dans ce domaine est primordial.

La DREAL est membre du groupe de travail nationalntinistére de I'environnement et a
répondu a un appel a projet du CGDD. Elle vientodale lancer sur le nouveau territoire de la
Nouvelle-Aquitaine, une étude qui doit permettrengettre en relation tous ces acteurs. Cette
étude a pour but de concevoir un réseau de fagengaie les territoires puissent échanger entre
eux mais aussi, de créer éventuellement un lieeipsi plateforme qui permettrait cet échange.
Est également en projet un séminaire de réflexiorserait élaborée cette plateforme ou ce
réseau.

Cette étude vient d’étre lancée en collaboratiorEBR DRAAF et ARS, mais le but est
d’ouvrir les partenariats de facon a pouvoir meginéour de la table tous les acteurs concernés.
Il s’agit avant tout de mobiliser les protagonistgs agissent sur la thématique et surtout de
répondre aux besoins des acteurs qui sont surrégrne

Intervention de Brigitte BOUILLAGUET,
Chargée de mission Région Nouvelle-Aquitaine, site de Limoges

Mme BOUILLAGUET présente les actions menées suetdtoire de la Nouvelle-Aquitaine
par la région.

Présentation du bilan d'un projet mené en réponsm appel a projet du plan national de
I'alimentation. Ce projet est intitulé « Une apgrecglobale de la qualité de la lutte contre le
gaspillage alimentaire dans la restauration cadllectdes lycées et CFA (un CFA du
Limousin) ».

Il se présente sous forme d’'un cercle vertueuxaupouvait faire quelques économies sur le
gaspillage alimentaire et sur la valorisation déshets et les réinvestirent dans de la qualité et
de la proximité. Ont participé: 13 lycées et 1 Cstuk deux années scolaires.
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Les acteurs concernés sont des acteurs de lanasgtaucollective engagés dans une approche
globale, mais avec une entrée plus orientée gagpikt déchets.

Deux pesées sont prévues, avant et aprés actiest Gn travail sur le calcul du gaspillage
alimentaire avec pour objectif d’étre en dessoudSfe@ grammes par plateau tout gaspillage
compris, cuisine et self. Une méthodologie étadlément proposée a ces établissements qui
devaient choisir des grands themes d’action.

Les résultats sont trés difficiles a interpréteastez inégaux. En effet, certains ont augmenteé et
d’autres diminué. Cela peut s'expliquer par laiciffé de faire formaliser leurs actions aux
établissements. L’interprétation des résultaterdenc tres générale.

Plus de quarante actions différentes ont été mepéedes différents établissements et par
d’autres, ce qui témoigne de la dynamique lancée :

« Dans tous les établissements, des tables qui pemhéd tri par les éleves sont mises en
place avec l'aide de la DRAAF et de TADEME.

* Un positionnement en fin de chaine et une limitatin pain, sont des actions qui ont
fonctionné.

* De plus, des actions de valorisations des déctietspmmunication, y compris sur les
produits locaux, et des engagements dans des progra de formation ont été menés..

Des actions collectives, un cycle de formationebdséminaires ont eu lieu en 2015 et 2016, et
ont rassemblé a chaque fois une soixantaine deipartts dont une vingtaine de lycées. Les
participants étaient tres variés, ils pouvaienerau chef d’établissement au personnel de
restauration, techniciens et tous les partenaires.

En conclusion, la lutte contre le gaspillage alitagr et la valorisation des déchets, constituent
un important facteur de sensibilisation des étabhigents. La dynamique reste cependant a
conforter avec un besoin d'échanges entre les rdiffé acteurs, de formations,
d’accompagnement (manque d’accompagnement danarée)d Il faut également une forte
volonté politique partagée et affichée conjointetmauisqu'il s'agit de compétences partagées
entre la région et I'état, aussi bien au niveatorat que DRAAF. Des partenariats ont été mis
en place mais restent a développer pour démultijdies capacités d’accompagnement qui ne
sont pas suffisantes au niveau de la région.

Un cycle de formation a été développé en collabmraavec la DRAAF. Il se compose de
quatre modules CNFPT et de trois modules "Plaikrcantine”. Sept sessions ont été réalisées.
Ces sessions ont réuni de fagcon a peu prés équieaglestionnaires et personnels de cuisine. La
derniere session se fera sur le bilan en juin 2017.

L'objectif de ces cycles "plaisir a la cantine'iétlimpliqué toute la communauté éducative sur
un établissement autour d'un projet sur le gag@limentaire et la qualité de I'alimentation.

Les retours des participants de ces sessions éntréd positifs. Un groupe de travail a été
constitué spontanément suite a ces cycles de formagntre les chefs de cuisine sur les
cuissons basses températures.

Pour maintenir la dynamique qui s’est créée, ifang pas laisser de "trous" dans les actions.
Une réunion par département sera organisée poueiligcies besoins en formation, encourager
le travail en réseau, voire lancer de nouveaux ggsue travail. Une conférence « plaisir a la
cantine » complétera le cycle et pourrait avoin le 17 mars 2017.
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Intervention de Soraya AMMOUCHE-MILHIET, Conseilléere régionale,
chargée de la lutte contre le gaspillage alimentaire dans les lycées

Mme AMMOUCHE-MILHIET remercie le
CREPAQ pour l'organisation des leres assises sur
la lutte contre le gaspillage alimentaire sur resst

anciens territoires a Bordeaux, a Poitiers et a
Limoges.

Elle remercie également les services de la région
précisant qu'ils n’attendaient pas pour travatier

le sujet, et allaient poursuivre les partenariats
engageés.

Le président de la Région Nouvelle-Aquitaine
souhaite marquer un tournant concernant la question
du gaspillage alimentaire, qui était déja prise au
sérieux, en allant encore plus loin.

Mme AMMOUCHE-MILHIET est responsable de
la mise en place d'un plan régional sur le gagplla
alimentaire. C’est un travail de partenariat a
renforcer avec 'ADEME, la DRAAF, la DREAL, le
CREPAQ et tous les acteurs présents ici a ces
assises sur qui elle compte pour la réussite géace
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Suite aux interventions en pléniére, les partidipgoar groupes d’une dizaine de personnes, ont
éte invités a participe a un speed meeting orgamnséng sessions de 10 minutes chacune. Les

4 — Speed meeting : Rencontres interactives des
participants avec des porteurs de projets

6 sessions se déroulaient simultanément et chaapieipant a pu passer d’'une session a une
autre. Chaque session était animée par un porteuprdjets qui a présenté son retour
d’expérience :

Jody BERTON, éducateur a I'environnement &lathalie PAILLER, responsable
prévention service déchets, représentant respawtive I’Association I'Escuro (CPIE
des Pays Creusois) et EVOLIS 23, sur la méthodelodiaccompagnement
d’établissement scolaire

Sabine LACOUR du Centre de Ressources des Accueils de Loisila Haute-Vienne,
Sylvie RATINAUD, directrice de Bouge Tes Loulous et Bouge Tes ek@aroline
MOINEREAU , directrice remplacante de Bouge Tes Copains aur€éntercommunal
d’Action Sociale des Monts de ChalusMarylou KRAUS, animatrice de prévention
des déchets en charge du projet Territoire ZérohBXe&eéro Gaspillage de la
Communauté de Communes des Monts de Chalus, ssadpi'circus : sensibilisation
des enfants au gaspillage alimentaire a traversrmasions artistiques

Solange Duchegz Vice-Présidente chargée de la consommation d€olafédération
Syndicale des Familles Haute-Vienne, sur un oetisensibilisation du grand public

Franck WALLET , Fondateur d’Expliceat, sur [linitiative 1001 MIEES
revalorisation du pain

Mireille BRECHET - Présidente de la Banque alimentaire de la Hdigene, sur la
transformation des dons par le lycée partenaire

Gabriel MICHAUD - permanent de la MRJC Limousin sur la valorisatAppui et
Soutien aux Initiatives de Jeunes « L’atelier jespbmmes » : le pouvoir d’agir des
habitants

M. BERTON, CPIE des Pays Creusois Mme. PAILLER, EVOLIS 23
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Mme BRECHET et Mme VILLELEGER Mme DUCHEZ, Confédération Syndicale des
Banque alimentaire de la Haute-Vienne Familles Haute-Vienne

i

Marylou KRAUS, Communauté de Communes
des Monts de Chalus




5 - La place du marché

Une émulation tres productive a permis de faire r§sreun grand nombre de sujets sur la
« place du marché ». Cette place du marché, prematape du forum ouvert, est le lieu ou les
idées émergent et ou les participants se positiansig les sujets qui les intéressent le plus a
'aide de post-it sur un tableau. Les sujets préposnt été ensuite regroupés en cing
thématiques qui ont été les supports des atelatipatifs de I'apres-midi.




6 - Buffet « Zéro Déchet, Zéro Gaspillage » et basarbone

Le CREPAQ a confié ce buffet a I'association Payganche qui a concocté un menu local et
de saison avec des légumes non destinés a la mnteffet, des agriculteurs de la région ont
pris soin de récupérer et de préparer des légumepetits ou ne correspondant pas au standard
de forme pour étre vendus, pour ensuite les coefée les mains de Ruddie, le chef cuisinier
de l'association.

Ce buffet a été unanimement apprécié et a permrerdercer le climat de convivialité de ces
assises.




7 — Les ateliers participatifs du forum ouvert




Atelier participatif n°1
Comment mieux structurer les acteurs du gaspillage alimentaire
agissant tout au long de la chaine alimentaire ?

e Créer une plateforme numérique qui prendrait laméord’'un forum d’échanges
d’expériences, d’outils, d'offre et de demande camrie bon coin ».

» Poursuivre la cartographie des acteurs du teritir capacité de récupérer les invendus
chez les professionnels (définir leur zone d’aahdd@e, modalités de collecte, devenir
des coproduits)

* Le territoire (périmetre a définir) comme porterdi€e pour la coopération ?

 Comment impliquer les acteurs de I'industrie agrahtaire dans des dynamiques de
type REGAL ?

Le groupe a d’abord commenceé a raisonner en tediaeteurs. Ainsi, les institutionnels ont été
décrits comme ceux en capacité de récupérer atlgérdéchets, et donc a méme d’identifier les
structures capables de mettre en lien les dentées eonsommateurs, dans le besoin ou non.

Le besoin d’'une base de données de contacts raastigs roles et les possibilités d’actions de
chacun a tres vite été évoqué. La DRAAF travai@@d la mise en ceuvre d’'une telle base de
données. Ce genre d’outils permettrait de fairdielu entre les territoires engages, parmi les
acteurs engagés, selon leur niveau d’action. Hrfaitique ce soit quelque chose de participatif,
avec la possibilité pour l'acteur de remplir luiqm& sa fiche détaillée, via un protocole
d’inscription.

Ce serait donc une démarche volontaire qui imptajtieque la structure coordinatrice et
porteuse du projet rende I'outil attractif et commgue sur le fait que ce soit une vitrine pour
I'activité de l'acteur. Cela permettrait une maille collaboration et un meilleur travail des
acteurs visant des buts communs. Il pourrait aesseigner ce que I'acteur peut apporter aux
autres (prét de matériel, formations...). L'outil d&v se rendre attractif pour les acteurs en
mettant en avant leurs actions, comme le fait IERBRQ avec ses « focus sur », mais sous le
format d’'une base de données. L'outil devrait ag&giresser aux grandes surfaces qui font du
don alimentaire et insister sur les avantagesuiscai en découlent. Globalement, I'objectif de
cet outil serait, pour les acteurs, d’'informer etcdmmuniquer autour de leurs projets et actions
et de s’informer sur ce qui est fait dans le mémmaine. L’outil aurait également pour intérét
d’éviter les doublons sur des actions menées aill@as. Il pourrait intégrer la possibilité de
recevoir des newsletters spécifiques selon lesétg@vec I'utilisation de mots clefs.

La base de données du Réseau d’Economie Circudhiinnovation dans les Territoires
Aquitains,RECITA, a été cité en exemple. C’est la raison pour lkgues discussions se sont
orientées sur l'idée de se greffer a une base deéds existantes, proche des thématiques de la
transition écologique, comme c'est le cas pour REAC[Cela aurait toutefois I'inconvénient de
devoir s’adapter a une maniéere de gérer les dord&asen place, donc potentiellement moins
en phase avec les besoins de ce projet spécifique.

Il a également été envisagé de s’appuyer sur des the réseaux pour constituer la base de
données, via notamment la chambre de commerce Bnhdestrie qui a déja des outils pour
contacter les artisans, commercants, etc. Il faudvair ou peuvent se trouver les
complémentarités possibles afin que la base deédsnsoit la plus exhaustive possible. Elle
pourrait étre constituée en linéaire, par maillerialchaine alimentaire.
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Le groupe a également eémis des idées pour struatare2seau avec notamment I'exemple de
Limousin entreprises durables qui essaie de meittrglace la responsabilité sociale dans leurs
structures basée sur un fonctionnement avec depegsale travail qui se réunissent en plus des
réunions plus réguliéres et une charte. Cette eltannporte un léger aspect contraignant dans
la mesure ou les entreprises doivent faire un @godstic sur ce qu’elles mettent en place en
termes de RSE dans les six mois et qu'il y a urauétion croisée entre les acteurs sur la base
des objectifs que I'entreprise s’était fixée.

A I'issue de l'atelier la proposition suivante aengé :

« Création d’'une base de données collaborative (cord projets, mutualisation de
compétences et de matériels...)

Atelier participatif n°2
Peut-t-on créer de I'activité professionnelle sur le gaspillage alimentaire ?

Au vu de l'importance du gaspillage alimentaire lerance (1/3 de la production va a la
poubelle), l'insuffisance de compétence globaleaute ce sujet parait évidente. Cet atelier
avait vocation a faire émerger des solutions gadatcréation d’activité professionnelle autour
du gaspillage alimentaire.

La premiére question s’étant posée était d'otteque. En effet, s’il y a création d’emploi
autour d’'une thématique que I'on souhaite voir digfire, il y a intégration de cette thématique
dans le systeme économique et par conséquent ddiocréd’'une certaine dépendance a ce
gaspillage, qui en devient paradoxal.

Il reste cependant primordial de mettre en plasepdesonnes compétentes a tous les niveaux de
la chaine pour améliorer la gestion et la diminutie@ ce gaspillage. C’est pourquoi il a semblé
au groupe plus judicieux de faiaeigmenter la prise de compétence de personnegmgaste

par le biais déormations plutét que par la création de nouveanstgs. |l ne faut cependant pas
oublier que la prise de ces compétences nécesaiteaanénagement supplémentaire en temps
de travail. Notons qu’économiquement, cela ne depes poser probléeme car la diminution du
gaspillage engendre des économies, le systememrsed quelque soreitofinancé.

Ceci pose cependant plusieurs questions. Tout ralioest important de prendre en compte
I'existant. Plusieurs structures travaillent déja & sujet ; elles doivent donc étre mises en
lumiére et pourraient éventuellement devenir lessataires formateurs, avec le soutien des
collectivités et/ou de I'Etat. Ce qui nous méneaaqguestion de responsabilité sur cette
thématique, et pourquoi pas vers la création domgsion de service publique, basée sur le
systéme des éco-organismes dans la préventiorédbstd.

Enfin, il serait judicieux de prendre en compteutfas thématiques telles que l'insertion a
travers le prisme du gaspillage alimentaire tous’adaptant a chaque territoire.

A l'issue de l'atelier la proposition suivante aengé :

« Formation des personnes en poste sur le gaspillagémentaire via des prestataires
extérieurs




Atelier participatif n°3
Comment sécuriser les projets de conserveries solidaires ?

Le sujet sélectionné est celui ayant obtenu le plesvotes dans cette thématique sur la

transformation d’invendus. Il sous-tend d’autregesuproposés sur lesquels le groupe s’est

appuyé :
» Des outils collectifs de transformation de matigsemmiéres peu valorisées et présentes
sur le territoire

» Circuits et reglementation de la transformation jplesluits a I'utilisation et réutilisation
des bocaux

» Valorisation des repas préparés et non distribués

* Quels lieux/outils de transformation des surplustyme mutualiser ?

Le groupe de travail a identifié dans un premienge les différents freins a la transformation
des invendus puis a envisageé les solutions possible

La logistique

La collecte des surplus demande une logistiqualtodu fait des volumes concernés notamment
en amont (en champs, refus de centrales d’achat.a).concentration des volumes, la
monoculture, le systeme productif actuel impligudithportants volumes, ce qui limite I'acces
a une majorité de structures. Seules celles conami@ahque Alimentaire semblent avoir la
capacité de capter et distribuer de gros volumiesehdus.

La concurrence

Les invendus sont des produits défiscalisés quitrpas vocation a étre vendus par la suite. De
plus, il y a un enjeu de concurrence déloyale enkesr entreprises agroalimentaires clientes des
producteurs sur une méme gamme de produits. llits@onc de se différencier en se
positionnant sur des marchés ou réseaux alternatifs

La formation

Les lieux de transformation nécessitent un perdgmerenanent pour qu’il y ait transmission des
savoirs et ayant recu une formation aux différetgehiniques de transformation qui varient
d’'un produit a I'autre, comme par exemple la coteldie stérilisateurs autoclaves nécessitant
une formation spécifique.

> |l est proposé de s’appuyer sur des chantieduqeersonnel d’'insertion

La recherche d’'un atelier de transformation

Les participants ont fait le constat que la magodiés cuisines scolaires étaient sous utilisées :
Il a donc été proposé de mutualiser des locaux nmam une convention qui précise les
responsabilités de chaque partie en matiere d’hggiésécurité etc. Cependant, la limite
logistique réside dans le fait que les produitveioi immédiatement étre livrés s'il n’existe pas
de lieux de stockage.

Exemple d’ateliers cité par le groupe de travaibtelier agro-alimentaire du lycée agricole des
Vaseix, le CIBIAL (Centre d'Innovation pour les Biotechnologies et Industries Agro-

alimentaires en Limousin), propose a la locatioe unité de transformation agréée CE et de
laboratoires, aux professionnels agricoles, atimeataires, et artisans des métiers de bouche.
C’est un service intéressant, sur lequel s'insppeur rechercher ou créer des unités de

transformation.
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Une autre expérience a éteé citée comme I'ateli¢rasesformation collectif de la CUMA de St
Yriex-la-Perche en Haute Vienne.

Un des principaux freins a la création d’'une conmee solidaire étant de trouver un atelier de
transformation, il a été évoqué de créer un oetitetensement de ces infrastructures. A ce
sujet, Le réseau des CUMA répertorie sur I'enserdblla France les ateliers de transformation
collectifs existants sous forme ligte et de cartographie

De nouveaux produits = de nouveaux contenants et éallages
La transformation implique également la créationndeiveaux produits, donc de nouveaux
emballages qui impliqguent des kilométres parcoudses,|'énergie pour leur fabrication des
matériaux. Afin d’éviter de créer un nouveau cyadevie de ces emballages, deux solutions ont
éte envisagées :

* Un systeme de consommateurs relais pour limitetrdégsports

« La limitation des emballages aux matériaux pouv@&ne consignés comme le verre,

exemple d’'urréseau de consignesune boutique a Limoges de bocaux consignés.

Un besoin en benchmarking de I'existant a étée égogu’échelle locale pour identifier des
projets et des lieux de transformation permettaetmutualisation.

Une réflexion sur le modéle économique est a memax¢c comme idée de s’appuyer sur les
monnaies locales pour fonctionner en économie leiireu

A l'issue de l'atelier les propositions suivantes émergé :

 Formation des personnels de conserverie aux diffémes techniques de
conservations (stérilisateurs autoclave...) en s’appant sur des chantiers ou du
personnel d’insertion

* Mutualisation des locaux notamment par le biais deconventions réglementant
I'utilisation des cuisines scolaires sous-utilisées

e Création d'un outil recensant les ateliers de tran®rmation pour faciliter la
création de conserveries

-



Atelier participatif n°4
Formation des personnels de restauration collective
(du service aux convives a la revalorisation)

e Comment former le personnel des établissementsgad| lycée et EPHAD au niveau de
la sensibilisation et de la réglementation ?

« Comment connaitre et transmettre la réglementadieria réutilisation des produits
récupérés : a travers I'élevage d’animaux ? Transiton (ex.cookie) ?

Des actions sont déja mises en place dans le dadeerestauration collective comme celle qui
consiste a soigner la présentation de I'assidtséagit d’'une solution efficace et simple a mettre
en place pour éviter le gaspillage. L’'on peut égalet citer la présence de commissions avec le
personnel, les convives et les familles pour descates menus ou encore la présence des
membres de la cuisine en salle (a la place desivas)vune fois par mois afin d’évaluer les
repas.

La mise en place de formations pour les acteula destauration collectives n’est pas toujours

évidente. Ainsi, les personnels de cuisine devtagtre d’'avantage sensibilisés a propos du
gaspillage alimentaire afin qu’ils aient la cap@ditinciter les convives a golter a de aliments

nouveaux ou peu habituels qui sont généralememtdtage jetés. S'ils étaient mieux formés et

sensibilisés, les personnels de cuisine pourr&@igatmieux a méme d’'adopter les bons gestes
pour réduire le gaspillage alimentaire. Il paraiidént que la formation des personnels de la
restauration collective est importante et elle denmbéme plus efficace si les formateurs sont

extérieurs a I'établissement.

Au-dela de la formation il est aussi question dimfiation et de la mise en commun des savoir-
faire et méthodes car les multiples actions ne g@# mutualisées au sein d'une seule
organisation.

La volonté politique est bien évidement un élénaddtdans la mise en place de ces formations.
Des questionnements a propos du réle des élussedigecteurs d’établissement sont ressortis
notamment au sujet de leur financement. La migglae de ces formations dépend grandement
de la sensibilité des personnes qui peuvent ceporarcela.

En dernier lieu, quelques idées émergent a promodadcontribution de chacun pour la
formation des professionnels : il est proposé dutfer des auditen amont pour avoir un
regard objectif a propos des bonnes pratiques ®tadgons a réaliser pour s’améliorer. Par
ailleurs, il est possible d’organiser des rencanénetre chefs d’établissement afin de favoriser le
partage des connaissances et des pratiques dencha@eccent est mis sur I'importance de la
communication, de I'échange et de la mutualisaties actions ou « former » peut étre remplacé
par « informer », « échanger » et « communiquer ».

A lissue de l'atelier la proposition suivante aenge :

» Effectuer des audits en amont afin de pouvoir faireles préconisations adaptées aux
établissements.
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Atelier participatif n°5
De la sensibilisation au gaspillage alimentaire a I’éducation a I'’environnement

L’alimentation est une clef d’entrée pour parlerdéiveloppement durable car elle concerne tout
le monde au quotidien. L’approche doit étre ludigete non culpabilisante afin de faire
comprendre les enjeux environnementaux liés aulgagpalimentaire.

Il faut montrer les comportements a favoriser, cameansommer des produits de saison. Les
adultes encadrants qui accompagnent des enfants wam démarche de lutte contre le

gaspillage alimentaire doivent montrer I'exempleadopter les mémes régles qu’eux : comme
godter ce que I'on n‘aime pas. Afin qu'une démardedutte contre le gaspillage alimentaire

débutée a I'école ou en structure d’accueil gardsanhs, il est important d'impliquer les parents
et d’effectuer un suivi aupres des familles, caatse faire notamment par le biais de visite de
producteurs, de jardins, de visites des cuisinesrefitaurant scolaire ou participer a la

commission des menus.

Les plus petits ayant un temps de concentrationitiéits seront intéressés par des activités

comme des chansons, le jeu de Kim et des activitéeuelles telles que des coloriages

d’aliments, du découpage et du collage a partmages d'aliments, de la sculpture et de la

peinture, les tableaux de Giuseppe Arcimboldo sepriant des visages faits a base de fruits et
de Iégumes sont un support intéressant.

Emmener les enfants au marché, dans des jardmsomeer des producteurs, leur faire visiter
les cuisines des établissements scolaires et dddastules impliquer dans le choix des menus,
semble essentiel pour qu’ils puissent comprendsediéérentes étapes de production d'un
aliment. En pratique, les enfants pourront par gterdtre sensibilisés chaque semaine sur un
fruit ou un légume a découvrir a travers des atelge cuisine ludique. La lutte contre le
gaspillage alimentaire doit s’axer sur la décowesednsorielle et le plaisir, la charte « plaida a
cantine » est un support intéressant pour la regtan collective. La réforme des programmes
scolaires dés la®@omportera un volet sur les déchets, c'est pae egiproche que le gaspillage
alimentaire pourra étre traité.

A l'issue de I'atelier la proposition suivante aenge :
* Impliquer les parents dans la démarche de lutte cdre le gaspillage alimentaire

afin qu’il y ait un suivi (commission des menus, ite de producteurs, des cuisines
du restaurant scolaire...)

.



La restitution des ateliers participatifs en images




8 — Les prochaines étapes

A l'issue de ces ateliers participatifs trés rickesres denses, le CREPAQ va analyser les idées
et propositions qui en sont issues. Elles vonteeatitres, contribuer a enrichir son programme
d’animation du REGAL Nouvelle Aquitaine pour 2017.

Dans un second temps, le CREPAQ pourra égalemeotgagner la gestation, le démarrage et
le suivi d’'un certain nombre de projets d’actessus de ces ateliers (sans entrer toutefois dans
leur mise en ceuvre opérationnelle).

Le CREPAQ poursuit ainsi I'amplification de la dynigiue du REGAL et espére pouvoir faire
bénéficier de nouveau bientdt aux participants gesipes de travail, du son apaisant et
bienfaiteur du « Gaspi Gong » pour faciliter la mhehtion de I'intelligence collective !
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Liste des participants

n

NOM Prénom Organisme Fonction
ALIPHAT Véronique | DREAL Nouvelle-Aquitaine | 25SIStante Vie Associative et
Education a I'Environnement
ALVES Cédric Rectorat de Limoges Charge de Mission pour L'Educatig
au Développement Durable
AMMOUCHE- Sorava Réaion Nouvelle-Aquitaine Conseillere Régionale Au Gaspilla
MILHIET Y g q Alimentaire
BACHELERIE Cécile Mairie de Limoges TechniciennesReiration
BEAU Raymonde| SMCTOM de Nontron Anlmatnc.e P_rev.ent!oni .
Communication; Tri Sélectif
BEAUNE Gaelle Indépendante Consultante Rse
- Communauté d'AgglomératignChef de Projet
BERTHOLY Didier de Tulle Agriculture/Alimentation
BERTOIX Elodie Département des Deux-Sevres Resbmske Bureau
BIREAU Caroline CREPAQ Administratrice
BONNETBLANC | Corinne Conseil Départemental 23 Direction des 3parts
BONNOT Nadine ARS Limoges
Chargée de Mission Transversale
BOUILLAGUET | Brigitte Region Nouvelle-Aquitaine Clrcu[ts Locaux-ITuttg contre le
Gaspillage-Valorisation des
Biodéchets
BRAC Béatrice DREAL Nouvelle-Aquitaine Chargée DD
BRECHET Mireille Banque Alimentaire 87 Présidente
BRUNEL Isabelle ADM Bénévole Adm
BRUNEL Antoine ADM
Chambre Regionale de Metiers
CESBRON Elodie et de [IArtisanat NouvelleChargée de Mission Environnement
Aquitaine
CHABROL Claude SYDED Haute-Vienne Directrice SeedcTechniques
CHANTRE Julie Communaute D? Cc)mmun3]":'eesponsable Pdle Environnement
Des Monts De Chélus
COMBROUZE Annick DRAAF Nouvelle-Aquitaine Chargée Mlission
CORVAL Xavier Eqosphere Président-Fondateur
CREN-LARVOR | Alice Inddigo Consultante
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DANDALEIX

BOINEAU Valérie SICTOM Sud Haute Vienne Directrice
DEBAYLE Michele ADEME Nouvelle-Aquitaine DirectricRégionale
DEREDEMPT | Nathalie | DREAL Nouvelle-Aquitaine | Snardee de Mission Partenariat /
Gouvernance Alimentaire et Santé
DESCHAMPS | Olivia | Confédération  Syndicale  des, .- ice
Familles
DESPAGNE . . .
GATTI Dorothée CREPAQ Directrice
DUBOURG Valerie | DREAL Nouvelle-Aquitaine | SNeffe du Pole Sensibilisation et
Gouvernance
DUBUC Vincent CREPAQ Chef de Projet
DUCHEZ Solange Confederatlon Syndicale de%esponsable Secteur Consommat
Familles
FAURE Laurine SIRTOM de la Région de Brive  Techaici
FAYE Lionel Résidence du Parc Directeur
FERREIRA DE : . . .
MATOS Nathalie Conseil Departemental 23 Direction Desgparts
FOSSE Matthieu CREPAQ Ambassadeur
FOURCHES Marion Limoges Métropole Chargée de lacddn des déchets
FOUSSATS Patrick Société SEDE EnvironnementReSponsable d'Antenne Limousin
Charentes
GABET Emilie CPIE de la Corréze Educatrice a I'Eonnment
GABOREL Héloise France Nature Environnement Cf)argee de Mission Prévention de
Déchets
GAYRAL Denise CTRC-UROC Limousin Administrateur
GRANET Isabelle Artisans Du Monde Chargée de Mis&&DD
HERVIER Patrick France Nature Environnement IISISIfEerent Gaspillage Alimentaire a
HUMBERT Caroline SMCTOM
JALLADEAU | Clotiide | Mairie de Limoges Direction Jeunesse Service
Restauration Scolaire
JANAUD Jean Pierre Fcdération 87 du - Secours .« 4e Missions
Populaire Francais
JARRY Laurent ADEME Nouvelle-Aquitaine Chargé desklbn
Communauté de Communes céb\nimatrice de Prévention des
KRAUS Marylou « echets, en charge du Projet
Monts de Chalus o
Territoire ZDZG
LAMOME Ginette Confederatlon Syndicale de%énévole
Familles
LANGUMIER Donatien Equosphére
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Association Force Ouvriere dé

LE Thuy Nga Consommateurs 87 (AFOC) Permanent
LEAO Ranna CREPAQ Ambas_sadrlce de la Transition
Ecologique
LECOUTURIER | Nadege CREPAQ Chargée de mission
LEGER Patrick Résidence Les Chénes Directeur
LESORT Pierrette Particulier Ecrivain
LUCAIN Véronique | SYDED Haute-Vienne Chargée de Rréion des Déchets
Correze environnement / SévE’ermanente Associative /
MAZERM Cathy Limousin / FNE Nouvelle L :
o Administratrice
Aquitaine
MOULIN Didier Ville De Tulle Directeur Du Servicedtauration
MOUNIER Laetitia Communaute dAgglomerat'Or\?esponsable Dd
De Brive
MOUSNIER Loic SMCTOM Thiviers Anl,mgteur Prévention et Redevang
Spéciale
NICOLAS Dominique| CREPAQ Président
NOUHAUD Pascal SYDED Haute-Vienne Assistant Préaentles Déchets
OLIVE : , . . .
BONNETAUD Murielle Limoges Métropole Responsable Réductiontaés
ORLIANGES Frangoise | CTRC-UROC Limousin Présidente
PAILLER Nathalie Evolis 23 Responsable Préventidthiets
PARQUIER Brianne CREPAQ Ambas_sadrlce de La Transition
Ecologique
Instance Régionale d'Educatipn
PELLERIN Martine et de Promotion de la Santé dDirectrice Ireps
Limousin
PERIGNON Axel Eqosphére
PINHEIRO Julie CREPAQ Ambas_sadrlce de la Transition
Ecologique
POMMIER Laurent Conseil Departemental 23 Directi@s Transports
PUYRAND Patricia Grand Périgueux
REYBOUBET Céline CREPAQ Chargée de Mission
ROUX Herve Mairie d'Ussel Responsable du Service Educatior
Jeunesse
RUISSEAU Marion CREPAQ Ambas_sadrlce de La Transition
Ecologique
SAUBION Eric Direction Départementale de€hargé d'Etude en DD
Territoires 19
SAVIGNAT Isabelle Confédération Syndicale de&nimatrice
Familles

e



SCHILTZ Olivier Evolis23 Technicien Prevention Det$
SOLBET Céline SMCTOM Montpon-Mussidan ~ Animatrice &r Prévention des
Déchets
SUDRIE Pierre Communauté de Communes|dése-Président En Environnement
Monts de Chalus
THOUMIEUX Marléne Association Limousine  def£hargée de Mission
Industries Alimentaires
TRAVERSIER Katia SYGED Animatrice Tri et Prévention
FILJAC
TRICHOT Magali SMD3 Coordinatrice Projets d'Anintats
VEDRENNE Dominique Particulier Retraité
VERNHES Marina SMD3 Chargée de Mission Prévention
Déchets
VILLELEGER Christine | CIBIAL Directrice
WAGNER Laure Mairie d'Ussel Chef de La Cuisine Calet
WALLET Franck Expliceat Fondateur Expliceat
CHAPPELET Sylvie Région Nouvelle-Aquitaine Charglsemission
RANOUIL Laurent SEP-RIEP Chargé d'affaires
MICHAUD Gabriel MRJC / Vasi jeunes Chargé de missio
VIARTEIX Philippe LNE Chargé de mission
BERTON Jody CPIE 23 Chargé de mission
YEBBA Yassin Association TerritoiresCoordinateur
Alimentaire
WILLAUME Estelle Région Nouvelle-Aquitaine Chargée mission
Ruddie Paysan Marche Traiteur
Marie Paysan Marche Traiteur
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